Jotelar

Equipamentos de Hotelaria, Lda.

ESPECIFICAGOES

Capacidade do caldeiro: 101
Dimenstes do caldeiro: 279 mm x 236 mm

Capacidade em farinha (60% agua): 3 kg
Temporizador (min-max): 0' - 30" 1500210
Velocidade da derramenta: 96 - 280 rom

Velocidade do planetario: 59 - 176 rpm

Poténcia Total: 550 W

Alimentacao eléctrica: 230V /50-60 Hz / 1~ (4.5 A)

Plugue : EU (SCHUKO 2P+G)

Conexao elétrica: [v.cable_manguera]

Dimensoes exteriores

7 Largura: 410 mm

v Profundidade: 523 mm
v Altura: 688 mm

Peso liquido: 44 kg

Nive! de rido (1 m.): <75d8a) DESCRICAO COMERCIAL

Ruido de fundo: 32 dB(A)
. i, Modelo C, com tomada de acessorios.
Dimensdes da embalagem

480 x560 x 810 mm
Peso bruto: 40 kg Batedeira-misturadora profissional para a preparagao de
massas de farinha (pao, biscoitos, etc.), claras (soufflés,
merengues, etc.), molhos (maionese, etc.) e misturas (car-
ne, etc.).

Robusto motor trifasico alimentado por variador electronico de

grande fiabilidade. Por isso, a batedeira liga-se a corrente mediante
tomada monofasica.

Temporizador electrénico 0-30 min. e possibilidade de funcionamen-
to em continuo.

Aviso acustico no final do ciclo.

Variagao electronica de velocidade.

Provido de protector de seguranca.
Subida-descida do caldeiro mediante alavanca.

Duplo microrruptor de seguranca, para a posi¢ao do caldeiro do
protector.

Indicagao de protecgdes nao activadas.
Protecgao reforgada contra a agua.

Pés em ago inoxidavel.

Caldeiro em ago inoxidavel, robusto e resistente.

Manutencao e reparagao simples.
Em cumprimento com a norma UNE-EN 454/2015.
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